
155 € par  personne
-

En 5 services

 Tartare de saumon

Carpaccio de langoustines,  huile  d’olive,  c i tron
ou

Foie gras de canard,  coing

Saint-Jacques rôties,  fondue de poireaux,  sauce champagne
ou

Filet  de turbot gri l lé ,  matignon de légumes,  sauce beurre blanc

Suprême de volai l le  jaune rôti ,  pomme Anna,  jus truffé
ou

Tourte de bœuf Rossini ,  salade

Pavlova l i tchi ,  rose
ou

Entremets chocolat ,  pral iné



155 € per  person
-

5 courses

Salmon Tartare

Langoustine Carpaccio,  ol ive oi l  and lemon
or

Duck Foie Gras,  quince

Pan-Seared Scallops,  leek fondue,  champagne sauce
or

Gril led Turbot Fi l let , 
vegetables matignon,  white butter  sauce

Roasted Yellow Chicken Supreme, 
Anna potatoes,  truff le  jus

or
Beef Rossini  Pie,  mixed salad

Lychee and Rose Pavlova
or

Chocolate and Praline Entremet


